Menu
English
Espafiol
Italiano

Taxes et service compris. Prix net en euros, CB minimum 10 euros

Pas de boisson chaude aprés 18h

Boissons fraiches

Coca-cola, zero 33cl

Perrier 33cl

Schweppes tonic 25cl

Evian 25cl, Diabolo 25cl, Limonade 25cl
Ginger beer 25cl

Red bull 25cl

Evian 50cl, San pellegrino 50cl (uniquement en restauration)
Evian 1L, San pellegrino 1L (uniquement en restauration)
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Nos coups de coeur

Thé glacé péche maison 40cl
Citronnade maison 40cl
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Amour 40cl purée passion, jus ananas, vanille
Apple pie 40cl jus pomme, sirop de cannelle, citron
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Jus de fruits

Pomme, Ananas, Tomate, Abricot 25cl
Orange ou Citron pressé 25cl

Boissons chaudes

Espresso, serré
Déca, Allongé, Noisette

Thés et infusions Kusmi tea
Café américain, Double expresso \4é£§§
Café créme -
Chocolat chaud (sirop lavande +1)

Latte, Cappuccino (sirop caramel +1)
Chocolat ou Café viennois

Vin chaud

Grog au rhum, Irish coffee

Chai latte, Matcha latte

Pot de lait chaud ou froid

Supplément lait d’avoine ou d’amande
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Apéritifs

Ricard

Kir

Kir Royal

Martini rouge, blanc
Porto rouge, blanc

Biéres Pression

Blonde des insouciants
Affligem blanche

Ipa lagunitas

Pelican triple 7 degrés
Monaco, Panaché

Biéres Bouteille 7,5

Corona 33cl, Desperados 33cl,

Heineken 00 (sans alcool) 33cl, Cidre

Spiritueux

Absolut

Diplomatico

Don Papa

Eminente Ambar Claro 3 ans
Jack Daniel’s

Nikka ?!ﬁa*‘*
Gin Gordon “‘w’

Gin Hendricks

Digestifs et Liqueurs

Cognhac VS le palin

Hennesy VS

Armagnac loussac vsop
Calvados, Menthe pastille
Amaretto, Limoncello, Bayleys
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Plats

Bavette sauce échalote, frites maison, salade
Cocotte de poulet, sauce tikka massala, riz
Entrecéte, sauce poivre, frites maison, salade
Boeuf bourguignon, pommes de terre vapeur

Penne a la norma, mozzarella burrata crémeuse

Fish and chips
Filet de daurade, sauce citronnée, caponata d’aubergine

Bacon cheese burger, frites maison, salade (double 22)
Chicken burger, frites maison, salade (double 21)

Burger vegan, frites maison, salade «"

Croque monsieur, frites maison, salade (Madame +1)
Avocado toast (saumon +4) 4"

Pain campagne, guacamole, feta, grenade, oignons rouges,
Avocat brioché (saumon +4) 4ﬁ'

brioche perdue, guacamole, burrata, tomates,

grenade, pesto, oignons rouges, salade

Desserts

Assiette de fromages

Crumble poire chocolat

Créme brilée

Tiramisu

Géteau moelleux au chocolat
Crépe Nutella (créme fouettée +1)
Crépe sucre (créme fouettée +1)
Café gourmand

Thé gourmand
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Formule Midi 12H-15H

Du lundi au vendredi hors jours fériés

Voir 1’ardoise
Plat seul: 16
Entrée + plat / plat + dessert: 21
Entrée + Plat + Dessert: 26
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Entrées

Burrata, caponata d’aubergine Vﬁ' 12
Soupe & 1’oignon 7 12
Camembert r6ti au miel, pommes granny smith vﬁ' 12
Escargots par 6 / par 12 10 / 19
Velouté de butternut au lait de coco 4" 10
Salades

Poké bowl saumon (végétarien 16,5 ) 19

Riz tiede, saumon cru mariné, avocat, caponata d’aubergine,
tomates cerises, feta, grenade, sauce soja

Poké bowl poulet (végétarien 16,5 ) 18
Riz tiede, poulet pané, avocat, caponata d’aubergine, tomates
cerises, feta, grenade, sauce soja

Salade césar 18
Poulet pané, grana padano, croltons, tomates cerises,
oeuf dur, salade romaine

Salade chévre chaud 17
Salade verte, brick chevre miel, coppa, oeuf dur,
tomates cerises

Menu enfant 13

Un verre de jus, limonade ou sirop a 1’eau

Steak haché, frites ou fish and chips ;2;.

Gateau au chocolat

Cocktails

4cl d’alcool

Margarita tequila, triple sec, citron, sirop de sucre

Hennessy Ginger Hennesy VS, citron, Ginger Ale

Le BAR a Spritz
Apérol Spritz Apérol, prosecco, limonade
Saint-Germain Spritz Saint-Germain, prosecco, limonade

Romarin Spritz Liqueur de romarin, prosecco, eau gazeuse

Le BAR a Mule
Moscow Mule Vodka, ginger ale Bio la french, citron vert
London Mule Gin, ginger ale Bio la french, citron vert
Sauvage Mule Gin, liqueur de sureau, citron, concombre
Leblon Mule Cachaga, passion, citron, sirop de vanille

Le BAR & Vodka Martini

PornStar Martini Vodka, passion, vanille, shot de prosecco

Espresso Martini Vodka, liqueur de café, espresso, sucre

Cucumber Martini Vodka, concombre frais, citron, sucre

Le BAR a Sour 15cl
Amaretto Sour liqueur d’Amaretto, citron
Gin Sour Gin generous Bio, citron, violette

Eminente Daiquiri Eminente Ambar 3 ans, citron, sucre

Mocktails 8,5
Virgin Aperol Spritz

Virgin Saint-Germain Spritz
Apple Pie Jus de pomme, citron pressé, sirop de cannelle
Amour Purée de passion, jus d’ananas, sirop de vanille
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Happy_Hours 17H - 21H

Biére des insouciants 50cl
Chardonnay 14cl

Merlot 14cl

Spritz classique

Moscow mule

Virgin Hugo Spritz

Tapas 17H

Frites maison<¢"

Mozzarella sticks Vﬁ'

Bruschetta pesto tomates cerises, mozzarella vﬁ'
Bruschetta reine tomate, mozzarella, jambon
Guacamole, tortilla vﬁ'

Tartine chévre chaud, miel, coppa

Camembert réti au miel, pomme granny smith qﬁ'

Planches 17H

Planche de charcuterie

Planche de fromage

Planche mixte

Planche gourmande

Mozzarella sticks, tartine chevre miel coppa,
guacamole, tortilla, frites
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Vins et Champagnes

Les blancs

Chardonnay IGP d’Oc
Viognier Vin de france Jaboulet
Chablis AOC

Coétes Gascogne IGP d’0Oc (moelleux)
Les rouges

Coétes du Rhéne AOC
Pinot noir IGP d’Oc
Bordeaux Graves AOP Bio
Lalande de pomerol AOC
Malbec AOC

Les rosés

Cinsault IGP Pays d’Oc
Coétes de Provence AOP
Miraval studio AOP

Les bulles

Prosecco DOC
Champagne AOP Lonclas
Champagne brut AOP Moét & Chandon

14cl
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